ME Z ZE G RILL

Herzlich willkommen im Mangal Mezze & Grill, wo kulinarische
Traditionen auf Kreativitat treffen!

Das Wort ,Mangal” stammt urspriinglich aus dem Arabischen und wurde
in verschiedene Sprachen Gibernommen, einschlieBlich des Tiirkischen.
Es bezieht sich auf eine traditionelle Methode des Grillens oder
Barbecues, bei der Speisen bei niedriger Temperatur und tber langere
Zeitraume hinweg gegart werden. Diese Methode wird oft durch
Rauchern erganzt, um den Geschmack zu intensivieren. In vielen
Kulturen, die in der osmanischen Ara miteinander verschmolzen, hat
das Mangal-Verfahren zur Entwicklung einer vielfaltigen Palette von
Gerichten beigetragen, die heute in der tiirkischen Kiiche zu finden sind.

Inspiriert von tiefen Wurzeln und einer Ara, in der verschiedene Kulturen
zur tiirkischen Kiiche beitrugen, prasentieren wir lhnen eine einzigartige
Speisekarte. Unsere Gerichte reichen von zeitlosen Klassikern bis hin zu
modernen Meisterwerken. Tauchen Sie ein in eine Welt voller sorgfaltig
ausgewahlter Kostlichkeiten und raffinierter Aromen, wéahrend Sie sich
von unserer Leidenschaft fiir exzellenten Genuss verzaubern lassen.
Geniel3en Sie eine kulinarische Reise, die Geschmack, Kreativitat und
Leidenschaft harmonisch vereint.

www.mangal-saarbruecken.de



ERITIF

Mangal Spritz 0,201 8.90

Limoncello, Prosecco, Soda, Zitronenscheibe & Minze

Summer in Istanbul 0,201 9.50

Prosecco, Aperol, Passoa, Maracujapiiree & -saft

Parigot & Richard Crémant de Bourgogne Blanc 0,101 7.50 | 0,751 37

,Origines” Crémant de Bourgogne blanc Brut, Chardonnay, Pinot Noir

Rosalia ,Rosé"” Prosecco Spumante D.O.C. 0,101 5.90 | 0,751 27

Glera 90%, Pinot Nero 10%, Extra Dry, Giusti Wine, Prosecco Rosé DOC / Veneto / Italien

Aperol Spritz 0,2017.90

Aperol, Prosecco, Soda & Orangenscheibe

Campari Orangensaft 7.90
Campari & Orangensaft

Hugo 0,2017.90

Prosecco, Holundersirup, Minze, Limette & Soda

Lillet Berry 0,201 8.90
Lillet Blanc, Thomas Henry Wild Berry & Beerenmix

Ramazzotti Rosato Lemon 0,201 7.90

Ramazotti Rosato, Thomas Henry Bitter Lemon, Zitronenscheibe & Minze

Ramazzotti Rosato Tonic 0,201 8.90

Ramazotti Rosato, Thomas Henry Tonic Water & Limette

Ackerman X Zero Blanc Loire-Sekt alkoholfrei 0,101 5.50 | 0,751 27

Melon de Bourgogne, Chardonnay

Lillet Berry alkoholfrei 0,201 7.90

Himbeersirup, Thomas Henry Wild Berry & Beerenmix ¢ 0




Mercimek Corbasi 7 7.80
Klassische rote Linsensuppe, serviert mit knusprigem Ankara Simit und einem Hauch von
geschmolzener Schwarzmeer-Butter. Ein Klassiker der tiirkischen Kiiche, der Wérme und

Wohlgefiihl verspricht.

WE %ZWISCHENGANGE —

Kiiciik Meze tabag: 21.90

Entdecken Sie eine exquisite Auswahl von vier Vorspeisen: das pikante Antep Ezme, das

sanfte Girit Ezme, den geschmackvollen Patlican Salatasi und den zarten Cerkes Tavugu.

Ein Quartett der Aromen, das zum Einstieg in die kulinarische Vielfalt einlddt.

Biiyiik Meze tabag: 28.90

Eine grof3ziigige Zusammenstellung von sechs erlesenen Vorspeisen: der frische Havuc
Tarator, das pikante Antep Ezme, das sanfte Girit Ezme, den geschmackvollen Patlican
Salatasi und den zarten Cerkes Tavugu und den klassischen Humus. Ein Fest der

Geschmdcker, das die Sinne belebt und auf das Hauptgericht einstimmt.

Raki tabag! 7 11.90
Auswahl an Ezine Weif3kése, ideal abgestimmt fiir den Genuss mit Raki. Ein echter tiirkischer

Klassiker.

Izgara Yesil Biber »7 7.90

Gegrillte Peperoni mit Knoblauch & Balsamico-Glaze.

Deniz Mahsulleri Giivec 16.90

Ein erlesenes Zusammenspiel aus Oktopus, Calamares und Garnelen, sanft

geschmort in einer feinen Butter-Knoblauch-Sauce mit fruchtigen Kirschtomaten. Ein

Geschmackserlebnis, das die Vielfalt des Meeres elegant auf den Tisch bringt.

Atom 7 7.90
Frischer Sahnejoghurt mit getrockneten Chilis, Knoblauch & Olivenél.

lzgara Ahtapot 19.90
Zart gegrillter Oktopusarm, verfeinert mit Kars Gravyer, garniert mit frischem Rucola,
eingelegten roten Zwiebeln, Kapern und Granatapfelkernen, abgerundet durch einen

Hauch von Knoblauchbutter.

lzgara Jumbo Karides 15.90
Zwei Saftige Riesengarnelen auf einem Bett aus fein gewdirfeltem, in Butter
geschwenktem Gemdise, garniert mit frischem Rucola, eingelegten roten Zwiebeln,

Kapern und knackigen Granatapfelkernen vollendet mit einer edlen Teriyaki-Sauce.



M E ZWISCHENGANGE —

Feinste Rinderleber in hauchdiinnen Scheiben mit eingelegten roten Zwiebeln. Ein

Yaprak ciger 18.90

authentischer Genuss, der Tradition und Geschmack perfekt vereint.

Antep Ezme 7 7.90
Wiirziger Dip aus Tomaten und Paprika, verfeinert mit Gurken, Petersilie, Zwiebeln und

einem Hauch von Granatapfelsirup und Olivenél. Ein lebendiges Geschmackserlebnis.

Girit Ezme 7 11.90
Cremige Delikatesse aus Nomaden- und Schafskdse, veredelt mit knackigen Pistazien und
einem Schuss feinstem Olivenél. Eine geschmackvolle Verfiihrung, die Tradition und Eleganz

vereint.

Zeytinyagli Enginar Kalbi ~7 7.90

Diinne Artischockenherzscheiben mariniert in Zitrus-Vinaigrette & Olivenél.

Kuru Cacik 7 6.90
Erfrischender Sahnejoghurt trifft auf frische Gurken, abgerundet mit getrockneter Minze,

einem Hauch Knoblauch und einem Schuss Olivenél. Ein kiihlendes Geschmackserlebnis.

Humus +7 6.90
Feines Kichererbsenpiiree, angereichert mit authentischer Konya Bozkir Sesampaste,
verfeinert mit frischem Zitronensaft, Knoblauch und einem Schuss edlem Olivenél. Ein

Klassiker der orientalischen Kiiche, der durch seine Einfachheit und Tiefe besticht.

Patlican Salatasi 7 7.90
Auberginenmus aus der gegrillten Aubergin mit Granatapfelkernen, frischem

Zitronensaft, Knoblauch & Olivendl mit einer Sauce ausgegrillten Capia Spitzpaprika.

Cerkes Tavugu 8.90
Hdhnchenbrustpiiree mit ,Ankara Simiti” & Knoblauch mit einer Sauce aus gegrillten

Capia Spitzpaprika.

Kézlenmis Biber ~7 6.90
Gegrillte Capia Spitzpaprika mit Knoblauch und Balsamico-Glaze, abgerundet mit

Olivendél.

Havuc Tarator 7 6.90

Frischer Sahnejoghurt mit Karotten, Walnuss, Knoblauch & Olivenél.
Pide-Brot 7 1.90

im Steinofen gebackenes, hausgemachtes Pide-Brot.

Zu jedem Meze servieren wir ein im Steinofen gebackenes, hausgemachtes Pide-Brot.

Fiir zusétzliches Pide-Brot berechnen wir einen Aufpreis in Héhe von 1,90.



NE W

Weingut Agritiushof ,Grauer Burgunder” Saar 0,101 4.80 | 0,201 6.50
Grauer Burgunder, Saar/Mosel

.Schénes helles Gelb. Feine Aromen, die an Mandeln, Trockenobst & Niisse erinnern,
schmeicheln der Nase. Am Gaumen wiirzig & krdftig mit mineralischen Noten & einer
aromatischen Frucht von Birne & frischen Krdutern. Frisch & saftig mit vollmundigem
Geschmack. Elegante, zuriickhaltende Sdure. Aromatischer, nicht zu fetter Graubur-
gunder.”

Kayra Narince 0,1015.20 | 0,201 7.90
Narince, Kayra, Tokat / Zentralanatolien

,Der Kayra Narince wird aus den Trauben der besten Qualitét der Region Tokat her-
gestellt. Die kieselige & steinige Erde sowie die kalten Abende in Tokat verleihen einem
frisch-fruchtigen Wein mehr Mineralitit & eine geradlinige Sdure, was zu Aromen von
asiatischer Birne, Quitte, Kamille & Grapefruit fiihrt; ist ideal zu jeglichen frischen Mee-
resfriichten & wiirzigen Gerichten.”

e/

Weingut Thorle ,Rosé” 0,1015.20 | 0,201 7.90
Cabernet Sauvignon, Dornfelder, Portugieser, Spétburgunder, Rheinhessen

»In der Nase sehr fruchtig-hefig, gepaart mit Aromen von Erdbeeren, Kirschen & Cassis.
Am Gaumen sehr saftig & frisch mit ausgeprdgter Frucht & perfekt abgestimmter Siif3e/
Sédure-Harmonie.”

Kavaklidere LAl 0,101 5.00 | 0,201 7.30
Cal Karasi, Kavaklidere, Denizli / Agaisregion

»Der Kavaklidere Lal wurde aus der in Denizli angebauten Rebsorte Calkarasi vinifiziert.
Ein schmackhafter Roséwein mit auffallendem Geschmack nach intensiven roten Friich-
ten, lebendiger Séure & anhaltendem Aroma. Er kann wunderbar zu jeder Tageszeit als
Aperitif genossen werden.”

Florentin ,,Plan de Dieu” rouge AOP 0,101 5.50 | 0,201 8.90
Grenache, Syrah, La Bastide Saint Vincent, Rhéne

,Dunkler, vollmundiger Cétes du Rhéne Villages mit intensivem Pflaumenaroma, Tabak
& Kréuterwiirze. Lebendig, frische Art & doch langer Abgang.”

Patu ,,Primitivo di Salento” IGT 0,1015.20 | 0,201 7.90
Primitivo, Tenuta Giustini, Salento/Apulien

Ein hervorragender Primitivo, der in der Nase viele rote & schwarze Beeren zeigt & sich
sehr intensiv & wiirzig mit den typischen stif3en Tanninen im Mund présentiert.”

Kayra Buzbag Rezerv 0,101 6.90 | 0,201 10.90

Okiizgézii, Bogazkere, Kayra, Elazi§ / Ostanatolien, Diyarbakir / Siidostanatolien

.Kayra Buzbag Rezerv ist ein Paradebeispiel, was fiir einen soliden Wein fiir wenig Geld
man aus den beiden Rebsorten Okiizgézii & Bogazkere kreieren kann. Die erstmalig
in 1944 vinifizierte Cuvée aus diesen beiden Rebsorten wurde auf Befehl von Atatiirk
héchstpersonlich veranlasst. Er beauftragte zwei franzésische Onologen damit, die
léndliche Gegend zu untersuchen und die Méglichkeiten zum Weinanbau in dem neu
gegriindeten Land ‘Republik Tiirkei’ zu bestimmen. Bodazkere ist die Kraft hinter diesem
Cuvée, wihrend Okiizgézii der fruchtige & frische Teil dieser Beziehung ist.”

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte




: Jf 2 /
Seeteufel ,Royale” 33.90
Zart gegrillter Seeteufelfilet begleitet von feinen Beluga-Linsen und einem farbenfrohen

Trio aus samtigem Rote Beete-Karotten-Erbsen-Pliree & Citir Malay aus Mais gekrént mit

einer cremigen Johannisbeersauce.

lzgarada Somon 28.90
Zart gegrilltes Lachsfilet begleitet von feinen Beluga-Linsen und einem farbenfrohen Trio
aus samtigem Rote Beete-Karotten-Erbsen-Piiree & Citir Malay aus Mais gekrént mit

einer cremigen Johannisbeersauce.

Cipura Fileto 27.90
Zart gegrilltes Doradenfilet begleitet von feinen Beluga-Linsen und einem farbenfrohen
Trio aus samtigem Rote Beete-Karotten-Erbsen-Pliree & Citir Malay aus Mais gekrént mit

einer cremigen Johannisbeersauce.

Meeresfriichte-Sinfonie ,,Deluxe” fiir 2 Personen 98.00

Genief3en Sie unsere exklusive Fischplatte, eine exquisite Auswahl feinster Meeresfriichte.
Diese Delikatesse beinhaltet zwei zarte Lachs- und Doradenfilets, zwei gegrillte Octo-
pusarme und zwei prachtvolle Riesengarnelen. Ergéinzt wird das Ensemble durch sechs
schmackhafte Garnelen, serviert auf einem Bett aus knackigem Rucola, Kapern, leckere
Basilikum-Kartoffelpiiree und Karotten-Orangenptiree mit eingelegten Zwiebeln und

frischen Zitronenhdlften.

%VNQ% ﬁfRICHT

Citir Tavuk 12.90

Knusprige, hausgemachte Chicken Fingers dazu knusprige Steakhouse Pommes & Blatt-
salat der Saison.

Mangal Kofte 12.90

Frisch gegrillte Frikadellen dazu knusprige Steakhouse Pommes & Blattsalat der Saison.

lzgarada Somon 14.90

Frisch gegrilltes Lachsfilet dazu knusprige Steakhouse Pommes & Blattsalat der Saison.

Bitte beachten Sie: Unsere Kindergerichte sind speziell fiir unsere kleinen Géste konzi-
piert. Da wir diese Gerichte zu besonders kinderfreundlichen Preisen anbieten, bitten
wir um lhr Verstdndnis, dass sie ausschlieflich fiir Kinder bis 12 Jahre bestellt werden
kénnen.



VOM LZKOHLEGRILL

Y A

Mangal Bonfile Deluxe 34.90
Zartes, gegrilltes Rinderfilet (ca. 220 g), auf einem duftendem Basilikum-Kartoffelpliree,
konfitiertem Wurzelgemdise, saisonalen Wildpilzen, abgerundet mit unserer

hausgemachten Mangal-Jus-Sauce, serviert mit einem frischen Beilagensalat.

Mangal Kuzu Karski 30.90

Zartes, gegrilltes Lammlachs (ca. 220 g) auf traditionellem Keskek, einer tiirkischen
Weizengriitze, verfeinert mit saisonalen Wildpilzen und unserer hausgemachten Mangal-
Jus-Sauce, serviert mit einem frischen Beilagensalatat.

Ausgezeichnet mit dem 2. Platz beim Istanbul Gastronomy Festival 2021.

Mangal Biftek 29.90
Frisch gegrilltes Rumpsteak (ca. 250 g), auf einem duftendem Basilikum-Kartoffelpiiree,
konfitiertem Wurzelgemiise, saisonalen Wildpilzen, abgerundet mit unserer

hausgemachten Mangal-Jus-Sauce, serviert mit einem frischen Beilagensalat.

Kuzu Incik 30.90
Zarte, langsam gegarte Lammhaxe auf traditionellem Keskek, einer tiirkischen
Weizengriitze, verfeinert mit saisonalen Wildpilzen und unserer hausgemachten Mangal-

Jus-Sauce, serviert mit einem frischen Beilagensalatat.

Mangal Izgara Deluxe

Ein opulentes Festmal: Eine frisch gegrillte, gemischte Grillplatte mit zartem Mangal
Biftek, wiirzigem Kuzu Sis, saftigem Tavuk Sis und aromatischen Kuzu Pirzola. Dazu
servieren wir knusprige Steakhouse Pommes, duftenden Reis, einen frischen Tomaten-
Zwiebel-Salat, weiches Lavas, gegrillte Cocktail-Tomaten und scharfe Paprika. Vollendet
wird dieses kulinarische Erlebnis mit unserer einzigartigen hausgemachten Mangal-Jus-

Sauce und einem cremigen Joghurt-Knoblauch-Dip. Ein wahres Fest fiir die Sinne!

fiir eine Person 37,90 | fiir zwei Personen 66.90

Tavuk Kiilbasti 21.90
Frisch gegrillte marinierte Hihnchenbrustfilets (ca. 250 g) dazu Reis, Tomaten-Zwiebel-

Salat, Lavas, gegrillte Cocktail-Tomate & scharfe Paprika und Joghurt-Knoblauch-Dip.

Kuzu Pirzola 27.90
Frisch gegrillte Lammbkoteletts (5 Stiick) dazu Reis,Tomaten-Zwiebel-Salat, Lavas,
gegrillte Cocktail-Tomate & scharfe Paprika und Joghurt-Knoblauch-Dip.

Kuzu Sis 26.90
Frisch gegrillter marinierter Lammspief3 (ca. 220 g) dazu Reis, Tomaten-Zwiebel-Salat,

Lavas, gegrillte Cocktail-Tomate & scharfe Paprika und Joghurt-Knoblauch-Dip.



VOM LZKOHLEGRILL

W

Tavuk Sis 21.90
Frisch gegrillter marinierter Hdhnchenspie[3 (ca. 250 g) dazu Reis, Tomaten-Zwiebel-

Salat, Lavas, gegrillte Cocktail-Tomate & scharfe Paprika und Joghurt-Knoblauch-Dip.

Mangal Kofte 21.90
Frisch gegrillte Frikadellen (5 Sttick) dazu Reis, Tomaten-Zwiebel-Salat, Lavas, gegrillte
Cocktail-Tomate & scharfe Paprika & Joghurt-Knoblauch-Dip.

Imam Bayildi «7 17.90

.Der Imam fiel in Ohnmacht” - Frische Auberginen, kunstvoll gefiillt mit einer aromati-

schen Mischung aus Tomaten und Paprika, serviert mit duftendem Reis. Ein traditionelles

veganes Gericht, das mit seinem Reichtum an Geschmack und seiner Eleganz bezaubert.

Vegane Kéfte -7 20.90
Saftige Fleischbdllchen auf pflanzlicher Basis, begleitet von einer schmackhaften Toma-
ten-Paprika-Mischung, duftendem Reis, gegrillter Cocktail-Tomate und scharfer Paprika.

Ein veganes Highlight, das mit seiner Authentizitéit und Fiille an Aromen (iberzeugt.

LALATE.

Mangal Salata 7 18.90

Ein farbenfroher mediterraner Salat, reich an frischen Tomaten, Gurken, Paprika,

roten Zwiebeln und Oliven, gekrént mit zartem, karamellisiertem Ziegenkése und einer

spritzigen hausgemachten Zitrus-Vinaigrette. Ein Fest fiir die Sinne.

Sezar Salata 7 13.90

Klassischer Blattsalat der Saison, verfeinert mit herzhaftem Kars Gravyer, knusprigen
Croutons und einem cremigen, hausgemachten Caesar-Dressing. Wéhlbar mit

e zarten Hihnchenbruststreifen 17.90

e gegrillten Garnelen 19.90

e edlen Rinderfiletstreifen 23.90

Akdeniz Salata «7 13.90

Ein frischer Saison-Blattsalat mit cremiger Avocado, stif3en Cherry-Tomaten und
knackigen Granatapfelkernen, abgerundet mit einer hausgemachten Balsamico-
Vinaigrette. Verfeinern Sie Ihr Gericht nach Wahl mit

e zarten Héhnchenbruststreifen 17.90

e gegrillten Garnelen 19.90

e edlen Rinderfiletstreifen 23.90



TRA B EI GEN

Knusprige Steakhouse Pommes 5.90
Reis 5.50

Kleiner frischer Blattsalat 4.90
Ketchup, Mayo, Senf 0.50

OELEZSERT

Havuc Dilim Baklava # 9.90

Knusprige Blétterteigschichten, gefiillt mit feinsten Pistazien, serviert mit cremigem

Afyon Kaymak. Ein siif3es Meisterwerk, das jeden Gaumen verzaubert.

Mangal Cheesecake 7 9.90
Unser hausgemachtes San Sebastian Cheesecake, ein cremiges Geschmackserlebnis,
gekrént mit einer reichhaltigen Schokoladensof3e und garniert mit frischen, saisonalen

Friichten. Eine perfekte Symbiose aus Siif3e und Frische.

Kazandibi # 8.90
Ein traditioneller, karamellisierter Milchpudding, der durch seine zarte Textur und die

siif3e, goldene Kruste jeden Dessertliebhaber begeistert. Ein Klassiker der tiirkischen

Siif3speisen.

Tiirk Kahveli Suffle 7 9.90

Ein exquisites Souffié, kunstvoll zubereitet mit dem intensiven Aroma des tiirkischen
Mokkas. Ein Dessert, das die Sinne weckt und den Geist belebt.

Mangal Dondurma # 8.90
Drei Kugeln unseres erlesenen Milch- und Fruchteises, serviert mit frischen Obststiicken

und zarten Schokobldttchen.

Eis 2.90 pro Kugel
Verfeinern Sie |hr Dessert mit einer zusdtzlichen Kugel unseres cremigen Schoko-, Vanille-

oder Fruchteises.



TDRI/VN(JV(VSV%%

Morelli Frizzante 0,251 2.90 | 0,751 7.90
Morelli Naturelle 0,251 2.90 | 0,751 7.90

Coca Cola 0,201 3.00
Original | Zero

Fanta 0,201 3.00

Sprite 0,201 3.00

Mezzo Mix 0,201 3.00
Hausgemachter Ayran 0,251 3.50

Churchill 0,301 2.90
Soda, frisch gepresster Limettensaft & Salz

Thomas Henry 0,201 3.90

Bitter Lemon | Tonic Water

Hausgemachter Eistee 0,201 5.90
Pfirsich | Zitrone | Wildberry

Red Bull 0,251 4.90

rae il

Gerolsteiner Citrus-Minze 0,331 3.90
Vio Bio Schorle Schwarze Johannisbeere 0,301 3.90

Safte 0,301 3.90
Ananas | Apfel | Banane | Cranberry | Kirsch | Maracuja | Orange

Schorle 0,301 3.90
Ananas | Apfel | Cranberry | Kirsch | Maracuja | Orange

KiBa 0,301 3.90
Kirsch- & Bananensaft



AFFEE A
M/VW%%/

Café Crema 3.50

Cappuccino 3.80

Espresso mit Milchschaum

Tirk Kahvesi 3.20
Tiirkischer Mokka

Espresso 3.00
Espresso Doppio 4.20
Espresso Macchiato 3.20

Latte Macchiato Classic 4.00

mit Haselnuss- | Karamell- | Vanillesirup +1.00

HeiRe Schokolade 3.50

Dunkel oder weif3

Sahne +0.50

Unsere Milchalternativen: Laktosefreie Milch, Hafermilch




E % [ - 2
Stay Healthy Kinnchen 6.90

mit frischem Ingwer, frischen Minzbldttern, frischen Zitronen- & Orangenscheiben

Frischer Ingwertee «:nnchen 6.50
mit frischem Ingwer & frischen Limetten

Frischer Minztee «innchen 5.90
mit frischen Minzbléttern

Frischer Zitronentee i:nnchen 5.90
mit frischen Zitronen

Tiirkischer Tee cias 2.00

Samova Premium Bio-Teesorten cias..3.60
Maybe Baby
Bio-Friichtetee mit Erdbeere | fruchtig, siif3

Garden Party
Bio-Friichtetee mit Mango | fruchtig, exotisch

Total Reset
Bio-Kréiutermischung mit Bergtee | wiirzig, mild

Low Rider
Bio-Griintee Japan Kukicha Karigane | grasig, frisch

Master Mind
Bio-Pfefferminze | minzig, frisch

Smooth Operator
Bio-Kamille | siif3lich, herb

English Breakfast
Bio-Schwarztee | wiirzig, stark

Orange Safari
Bio-Rooibos mit Vanille & Orange | fruchtig, herb

Honig 0.70



Pty

Champagne Veuve Clicquot Brut 0,751 125
Chardonnay 30%, Meunier 20%, Pinot Noir 50%

Champagne Launois Cuvée Réservée Grand Cru Brut 0,751 75
100% Chardonnay, Pére & Fils, Mesnil-sur-Oger, Champagne

Parigot & Richard Crémant de Bourgogne Blanc 0,101 7.50 | 0,751 37

,Origines” Crémant de Bourgogne blanc Brut, Chardonnay, Pinot Noir

Parigot & Richard Crémant de Bourgogne Rosé 0,751 39

~Monochrome” Crémant de Bourgogne Rosé Brut, Pinot Noir

Ackerman X Zero Blanc Loire-Sekt alkoholfrei 0,101 5.50 | 0,751 27
Melon de Bourgogne, Chardonnay

Rosalia Prosecco Spumante D.O.C. 0,751 26
Glera, Extra Dry, Giusti Wine, Veneto / Italien

Rosalia ,Rosé"” Prosecco Spumante D.0O.C. 0,101 5.50 | 0,751 26
Glera 90%, Pinot Nero 10%, Extra Dry, Giusti Wine, Veneto / Italien

M M AALS
Virgin Mojito 7.90
Minze, Limette, Zucker & Sprite

Mangal Smoothie 7.90

Hausgemachter Ayran, Mangopiiree, Erdbeerepiiree & Grenadine

Minted Lemon 7.90

Minze & sweet and sour mix, frozen

Smoothie 7.90
Geschmack: Pfirsich [ Maracuja | Mango | Erdbeere | Apfel oder Himbeere

Ipanema 7.90

Maracujapiiree, Maracujanektar, Limette, Zucker & Ginger Ale

Mangal Delight 8.90

Orangensaft, Maracujanektar, Erdbeerpliree, Grenadine & Sahne

Virgin Colada 9.90

Ananassaft, Sahne, Kokospiiree & Grenadine



Mojito 9.90

Rum, frische Limetten, Zuckersirup, Rohrzucker & frische Minze

Cosmopolitan 9.90
Vodka, Triple Sec, Limettensaft, Cranberrysaft & Himbeeren

Caipirinha 9.90

Cachaca, Rohrzucker & sweet and sour mixt

London Leaves 10.90

Gin, sweet and sour mix, frische Minze & Gurke

Pink Lady 10.90

Rum, Malibu, Grenadine, Beerenmix & Thomas Henry Wildberry

Cuba Libre 10.90

Rum, Cola & sweet and sour mix

Long Island Icetea 12.90
Vodka, Rum, Triple Sec, Tequila, Gin, Limettensaft & Cola

Gin Basil Smash 10.90

Gin, frischer Basilikum & sweet and sour mix

Negroni 10.90

Gin, Campari & Vermouth rot

Espresso Martini 10.90
Vodka, Kahlua, Frangelico & Espresso

Sex on the Beach 10.90
Vodka, Pfirsichlikér, Orangensaft, Cranberrysaft & Limettensaft

Fruit Daiquiri 11.90
Geschmack: Pfirsich [ Maracuja | Mango | Erdbeere, Apfel oder Himbeeren

Tequila Sunrise 12.90

Tequila, Triple Sec, Limettensaft, Orangensaft & Grenadine

Whiskey Sour 12.90

Bulleit Bourbon Whiskey, sweet and sour mix & Eiweif3

Pina Colada 12.90

Rum, Ananassaft, Kokospliree & Sahne

Margarita 12.90

Tequila, Triple Sec & sweet and sour mix




BIERE
Bitburger 0,301 3.80 | 0,501 5.20

Cola Bier 0,301 3.80 | 0,501 5.20

Radler 0,301 3.80 | 0,501 5.20

Benediktiner WeiRbier 0,301 3.90 | 0,501 5.40

Benediktiner Wei3bier mit Cola 0,301 3.90 | 0,501 5.40

A

Karlsberg Ur-Pils 0,331 3.80

Efes 0301 3.80

Bitburger 0,0% Pils alkoholfrei 0,331 3.80
Bitburger 0,0% Radler alkoholfrei 0,331 3.80
Benediktiner WeiRbier alkoholfrei 0,501 5.40

Griindel’s Fresh alkoholfrei 0,331 3.80

WVG D%I/%/K S

Havana 3y Cola 7.90
Jack Daniel’s Cola 8.90
Vodka Lemon 7.90
Vodka Orangensaft 7.90

Vodka Red Bull 9.50

Wermut ,Weinall” 2« 6.90

Bequer ,Vermouth de Garnacha” > 3.90



Agnes’ Green Saar Dry Gin -Bio- . 8.90
Bombay Sapphire London Dry Gin 4 6.90
Hendrick’s Gin 4 9.90

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin = 13.90
Scheibel ,,oriGINal” Gin z 4 13.90

Tanqueray London Dry Gin = 6.90

All unsere Gins Tonics werden mit Thomas Henry Tonic Water serviert +3.00

alier

Grey Goose = 10.90
Belvedere 4 10.90
Absolut Vodka 1 6.90

Smirnoff 4. 6.90

pai sy e

Glenmorangie 10 years 2 5.90

Edradour 12 years old Single Malt Whisky 2 9.90
Emill , Kraftwerk” Malt Whisky 2 11.90
GlenDronach Malt Whisky 12 years old 2 6.90
Jack Daniel’s 2 3.90

Bulleit Bourbon 10 Jahre 2. 5.90

Tullamore D.E.W. 24 4.90

Waterford Bannow Island Single Malt 2 9.90



)2 /
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A.H. Riise Rum , Non Plus Ultra"” > ¢ 11.90

,Non Plus Ultra”

Bumbu Original Rum XO 24 4.90
15 Jahre gereifter Rum

Don Papa 2 6.90
Havana Club 3 Jahre 24 3.90
Havana Club 7 Jahre 2. 5.90

Plantation ,Guatemala” Rum 42 % 2. 4.90

Penth Birnenbrand 2. 5.90
Penth Mirabellenbrand 2 5.90

Penth Quittenbrand 2 5.90

NBRAND

zl

Rémy Martin VSOP Cognac 2 6.90
Grappa di Barolo Cannubi Tenuta Carretta 2 9.90

Grappa Nonino ,,Lo Chardonnay” 2 4.90

Baileys 2 3.90
Belle de Brillet Cognac-Likor 2 4.90
Malibu 24 3.90

Scheibel Alte Zeit , Apricot-Brandy”-Likér 2 9.90

Scheibel Alte Zeit ,,Cherry-Brandy”-Likor 2 9.90



K/BR A/UTER
U /[/”eé/

Fernet Branca 2 3.90
Jagermeister 2 3.50
Unicum Bitter Krauterlikor 24 3.90

Ramazotti 2« 3.90

Bty

Henri Bardouin Pastis 2« 4.90

Ricard 24 3.90

Mangal Raki Saarland -Bio-
2c3.90 | 0,201 27.00] 0,501 59.00

Beylerbeyi Gobek Raki
2cd 4.50 ]| 0,351 59.00 | 0,701 95.00

Yeni Raki
2c3.50 | 0,351 39.00 | 0,701 59.00

M MIT

Unsere Hausmarke Mangal Raki -Bio- gibt es auch zum Mitnehmen:

Mangal Raki Saarland -Bio-
0,201 16.90 | 0,501 29.90




Zusatzstoffe & Allergene

Gluten
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse
Sojabohnen
Milchprodukte
Schalenfriichte
Sellerie

Senf
Sesamsamen
Schwefeloxid & Sulfite
Lupinen
Weichtiere

X voZ2=rITomMmmoonw)»
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mit Konservierungsstoff

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmittel

mit StiBungsmittel Saccharin
mit StiBungsmittel Cyclamat
mit StiBungsmittel Aspartam
mit StiBungsmittel Acesulfam
mit Phosphat

geschwefelt

chininhaltig

koffeinhaltig

mit Geschmacksverstarker
geschwarzt

gewachst

gentechnisch verandert

Alle unsere angebotenen Weine kénnen Schwefeldioxid & Sulfite enthalten.

Auf3erdem kénnen Spuren von Ei enthalten sein.

¥ yegan



